k -—
- RESTAURANT - BRASSERIE
BAR - SALON DETHE
LA BOUTIQUE DU PARVIS

Amélie Arnaud et Guillaume Chadorge
Vous y accueillent :

SERVICE CONTINU de 11h & 16h
Repas pour groupes

(group meals)

Découvrez nos 3 niveaux de caves

(discover our levels of voulted cellar)

Produits locaux et vins & emporter
(Local products and wines fo take away)

Terrasse panoramique AU pied de la Cathédrale

(Panoramic terrace overlooking at foot of the Cathedral)

Chambres d'héotes de charme
(bed and Breakfast)

1 lieu 2 adresses (Iplace 2 addresses)
13, cloitre Notre Dame - 5, rue du cheval Blanc (adresse GPS)

28000 CHARTRES

Tél: 33237 21 12 12
Email : le.parvis@orange.fr
Site infernet : Www.le-parvis-chartres.fr
Facebook : le parvis charfres

Les plets «faifs meisony sont élaborés sur place & partir de produits brufs - Prix nefs, service comptis



entrées (Entrance)

Assiette de saumon fumé, blinis, beurre salé 13,00€
(smoked salmon with panecake and butfer)

Salade de chévre chaud gratiné au miel de Beauce  12,00€
(groat cheese gratin with honey of Beauce salad)

Méli melo de betteraves rouges et Mozzarella, 9,50¢
vinaigreﬁe de CUITY (red beets and Mozzarella salad)
Rillettes de poule 10,50€

et ses légumes croquants au vinaigre (produt local)
(chicken rillette and vegetables with vinegar)

Salade mixte au quinoa et boulgour et ses légumes  11,00€
(Végétarien) (Quinca and Boulgour salad with small vegetables)

plats (Main cours)

Filet de cabillaud sauce au citron vert et ses légumes  14,50€
(Filet of cod with Line sauce and these vegetables)

Pavé de boeuf v frites (Pavé of beef, fresh fried potatoes) '6,50€
Parmentier de canard, salade puck Parmenier, sotad) 14,50€
Souris d'agneau au jus de thym, pommes de terre sautées 15,00€

(Souris of lamb with thyme juice, sauteed potatoes)

Poule au pot (boiled chicken) (produit local) '4,50€
les salades s
Salade Marine (seosaed) 13,50€

Salade ,saumon fumé , thon, crevettes, citron, tometes cerises
(Salad], smoked salmon Tuna, shrimps, lemon,cherry tomatoas)

Salade fermiere fembouse solod) 1250¢
Salade lardons, crodtons de rillettes de poule, ceufs de caille,

parmesan, maiis, tomates cerises

(Saladbacon,croutons of chicken rilleftes, quail eggs, parmesan ,corn)

Salade végétale vegerobie soiag 10,00¢
Salade, tomates cerises, betteraves,mais
(Green salad, cherry fomatoes, red beets, corn)

les planches ¢

Planche charcutiére (suichers o 12,50¢€
Saucisson sec, jambon blanc, jombon cru, rillettes de poule
(Plote of dry sausage, hams and chicken rillette)

Planche fromagere (Creese board 12,50¢
Camembert, Pont-I'évéque, chévre, Emmental
Planche apéritif Chartres 1254 (4opeizer board) 12,50¢

Saucisson sec, rillette, jambon cru, Camembert, Emmental



brasserie s-..»

Potage de légumes 8,50¢
crodtons, emmental répé, créme fraiche (Vegetable soup with cheese, cream and bread)
Quiche lorraine, salade 7,00€
Croque-monsieur, salade 8,50€
Panier de frites (fesh fried potatoes) 3,80¢
Assiette de salade verte (plate of Green salad) 2,90€
Assiette de fromages 590€

Camembert, emmental, Pont I'évéque (plate of cheeses)
Supplement couverts 3,00¢

desserts oes-

Tartelette aux pormmes e e 590¢
T(II‘IE'ETIE av C]iron (lemon fartlet) 5,90€
Tarte Bourdalove aux poires et créme d'amande 540€

(pear and almond cream farf)

Moe"eux (0|1} ChOCO'Gi et son COU"S (chocolete cake with groul] 6,90€
Cdfé ov ChOCOkﬂ ou thé gOUI‘mcmd (coffee,chocolate tea gourmet) 6,90€
Cl‘éme Cdl‘dme| (caramel cream) 5,90€
Crépe au sucre 3.90€

ou chantilly ou sauce chocolat maison
ou gelée de groseille ou coulis de framboise
(Pancakes with sugar or whipped cream or homemade chocolate sauce or currant jelly or raspberry sauce)

Gaufre au sucre 390¢

ou chantilly ou sauce chocolat maison
ou gelée de groseille ou coulis de framboise
(Pancakes with sugar or whipped cream or homemacde chocolate sauce or currant jelly or raspberry sauce)

Supplément par ingrédients 0,20¢

nos glaces (Our ice cream)
Coupe Parvis 190¢

sorbet citron vert, framboise, glace vanille, coulis de framboise, maccarons
(Lime sorbef, raspberry sorbef, vanilla ice cream , raspberry sauc , maccaroon)

Coupe colonel 8,00¢

sorbet citron vert, vodka flime sorbet, vodka)

Coupe {CI(,'OI'I moii’ro avec ou sans rhum
sorbet citron vert, sirop de menthe, rhum (ime sorbet, mint sirop,rhum)

Sans I hum [without rum) 6,50’E AVEC rhum (with rum) 8,00’€

Coupe liégeois : vanille ou framboise ou citron vert ~ 7,50¢
(vanilla ice cream or raspberry sorbet or lemon sorbet liégeois)



apéritifs

Kir (Péche, Pamplemousse, Cassis, More) 7cl 3,50€
Kir pétillant (Péche, Pamplemousse, Cassis, Mdre) 7cl 3,90€
Rosé Pamplemousse (Rosé wine grapefrui) 12c! 3,90€
Coupe de Champagne ou royal 712¢/ 790€
Pastis, Ricard 2c/ 3,90€
Porto (rouge), Campari, Martini (Blanco ef Rosso),

Picon, Pineau des Charentes 5c/ 3,90¢€
Vodka, Gin, Tequila, Rhum, Malibu 4c/ 4,90¢
Whisky JB, Clan Campell 4c/ 5,90¢
Chivas, Dalwinnie, Jacks Daniel's 4c/ 790¢€

boissons sans alcool o

Jus de fruits (fuit juice ) 25¢l 3,20€
Orange, pamplemousse, fomate, pomme, mangue,

ananas, abricot, cocktail tropical

(Orange, Grapefruits, fomatos, Apples, Mangos, Pineapple, Apricet, Tropical cocktail)

Orcmges Pressées (orange fresh juice) 3,90€

Coca Cola, Light, Zéro, Perrier, Schweppes, 3,30€
Schweppes agrumes, Ice Tea, Orangina 33c/

Limonade de Beauce ou Coca de Beauce 33/ 3,30¢€

Diabolo 33¢/ (Menthe verte, Grenadine, Fraise, Citron, 2,90¢€
Pache, Cerise, Kiwi, Curacao Bleu, Framboise)

(Diabolo Syrop) Green Mint, Grenadine, Strawberry, lemon, Peach, Cherry,

kiwi, Blue Curacao, Raspberry)

1/2 Evian avec sirop 50c/ 3,90¢

EAUX MINERALES (Minerals wafer)
Evian 50c! 3,60€ 100c/ 4,90€
Badoit 50¢! 3,60€ 100c/ 4,90€



bieres s
Pression (Drf 8= Abbaye des Dunes 25 390€ 50c/ 6,90¢€
Biéres bouteille (<) 33c/ 410¢
Desperados, Lefte blonde, Duvel, Chimay,1664

Biéres bouteille locale Eurelienne focalbotle beer 33/~ 4,30
Blanche, blonde, triple, rousse, brune, myrte,
fruifs rouges, indlia pale le, stout, cle prinfemps

Biére sans alcool 25¢/ 3,00€
Kronembourg pur malt
boissons chaudes oo

Café, Décaféiné ou Noisette 1,80€
Café, Décaféiné allongé 210€
Caté, Décatéiné allongé créme 2,40t
Double Café, Décoféing J40¢
Double Café, Décatéiné ou créme 3,60€
Cappuccino ou Américain 390¢
Chocolat chaud Maison {home hot Chocolafe) 3,80€
Chocolat ou Cofé Viennois 420¢

théS ou infUSions (teas and infusions)

The noir ou vert ou fl’UiiS (Black or Green Tea or Fruits) _ 3,80€
Thé vert nature, thé vert & la menthe, thé noir saveurs fruits
rouges, Earl grey, English breakfast, Rooibos, thé jasmin

infusions pebalieq 380€

Verveine, verveine menthe, tilleul, tilleul menthe, camomille

thé dammann
Thé labyrinthe de Charires 490¢

Thé vert et noir aromatisé fraise, pistache, vanille,

caramel et orange sanguine
(Green and Black tea flavored strawberry, pistachio, vanilla, caramel, Blood orange)

Thé bleu de Chartres 490¢

Thé vert et noir aromatisé fruits rouges, agrumes et violette
(Green and black tea flavored berries, agrums and violefie)

The baiser de Chartres 490¢

Thé vert et noir aromatisé fruits rouges, caramel,
noisefte grillée et Rose
(Green and black tea flavored berries, carame, foasted hazelnut and pink)



les cocktails (o

Avec Alcool it icono) 7,90€

LEMON SQUEEZE jus de citron, Cointreau, Blanc de Blanc

(Lemon Juice, Cointreau, Sparkling White Wine)

CUBA LIBRE jus de Citron, Rhum, CocaiCola
(Lemon juice, Rhum, CocdiCola)

BLUE LAGOON Curacao Bleu, Vodka, jus de citron

(Blue Curacao, Vodka, Lemon Juice)

MALIBU ORANGE Malibu, Orange
TEQUILA SUNRISE Tequila, Orange, sirop de Grenadine

(Tequila, Orange, Grenadine syrup)

MOJITO Rhum, jus de citron vert, Menthe Fraiche, Perrier

(Rhum, Green lemon Juice, Fresh Mint, Perrier)
AMERICANO Martini rouge, Campari (Red Martini, Campar

LE NORMANDY'’S Calvados, Cidre, sirop de framboise
(Calvados, Cider, Raspberry syrup)

GIN SIRI Créme de More, Gin, Champagne
(BlackBerry Cream, Gin, Champagne)

SCI ns AI‘OOI (without Alcohol) 5,90€

LE VIRGIN MOIJITO jus de citron, Menthe Fraiche, Limonade

(Lemon Juice, Fresh Mini, Lemonade)

AMELY'S COCKTAIL Jus d'Abricot, Jus de Pommes, Sirop de Cerise

(Apricot Juice, Apples Juice, Cherry Syrup)

digestifs

ALCOOL BLANC (Poire Williams) 4c/ 6,00€

Get 27, Get 31, Baileys, Cointreau, Grand Mariner
Marie Brizard, Curacao Bleu, Malibu 4¢/ 6,00€

Calvados Réserve, Cognac VSOP, Armagnac 4c/ 6,00€



carte des vins

(wine liste)

VERRE et PICH“(Gr'asses and jugs)

Vin blanc Sauwvignon de Touraine (white)
Vin rosé Syrah (rosé)
Vin rouge Bordeaux (red)

AU VERRE
12cl 25

2,90€ 5,30¢€
290¢  5,30€
390€ 6,30€

50
8,90€
8,90¢€
9,20€

BOUTEILLE, DEMI-BOUTEILLE et VERRE

(Bottle, half bottle and glasses)

VINS BLANCS (white wines)

Touraine Sauvignon ¢ Domaine la Gitonniére »
Cheverny «Domaine Maison »

Pouilly fumé «Guy Saget”

Sancerre «Reverdy Ducroux”

Bourgogne aligoté « Anthonin Rodet”
Sauternes ¢ Recolte dor / Delor”

-
VINS ROSES (ose wines)

Cotes de Provence « Covallier”
Chinon ¢ Baudry/Dutour Cuvée Marie-Justine »
Tavel « Les Mesillons »

VINS ROUGES (red wines)

Chinon ¢ Domaine de la Perriére”
Saint Nicolas de Bourgueil « Domaine Cabernelle ”
Saumur Champigny «Dom Sanzay les Tuffes *

Bordeaux Mouton Cadet « Philippe de Rothschild »

Lalande de Pomerol :
Rosalcy « Famille Petit-Combier »
Chéteau Tournefeuille « Famille Petit-Cambier 2009

CHAMPAGNE

Veuve Pelletier bt
Mumm Cordon Rouge brut

CIDRE BRUT

AU VERRE
12cl 37,5l
290€ 9,50¢
3,90¢€
7,20€ 18,50€
5,80€ 16,50¢€
520€ 16,00€
4,60€

AU VERRE
12cl  37,5cl

3,80€ 12,00€
4,60€ 14,00€
5,00€ 13,00€

AU VERRE

12l 37,5cl

440€ 12,50€
4,80€ 10,50¢
380€ 11,00€

520€ 14,00€

3,60€
6,90€

AU VERRE
12cl  37,5cl
7,90€ 19,90¢€

290¢€

75 cl
18,00€
18,00€
36,00€
29,00€
26,00€
23,00€

75 cl

19,00¢
23,00€
25,00€

75 cl

22,00€
24,00€
19,00€

26,00€

28,00€
49,00€

75 cl

45,00€
34,00€

12,00€



La Boutique du PARVIS

Spiruline de Beauce
Miels de Beauce de Dammarie
Rillettes de poule
Chips de Beauce
Limonade et Cola de Beauce

Bieres L'Eurelienne
(Beer Eurelienne Choices)

Sablé de Beauce

Tartinade de légumes
(Vegetable Spread for the appetizer)

Thé Dammann de Chartres
(Thé Bleu de Chartres, thé Labyrinthe de Chartres, thé Baiser de Chartres)

Huile de colza, de Chanvre
(Oil rapeseed, oil hemp)

Réalisation : www.chartresrepro.fr - 07-2019



